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PALMELA

© _EXPERIENCIAS COM SABOR! o

ESTABELECIMENTOS E EMENTAS A CONCURSO

Restaurante “Alcanena”
Quinta do Anjo
Tel. 212 870 150

Dia de Encerramento: 4.* feira
Entrada: Pataniscas de Bacalhau
Prato Principal: Pato do campo
com Castanhas

Sobremesa: Tarte de Requeijdo

Restaurante “Aromas”
FPalmela Aldeamento Turistico
de Palmela | Aguas de Moura
Tel. 265 930 000

Dia de Encerramento: 2.% e 3.% feira
Entrada: Quezjinho com Marmelada
Prato Principal: Lombinho de Porco
com Migas

Sobremesa: Peras Bébedas em Moscatel

Restaurante “A Tipéia”
Montinhoso — Palmela
Tel. 962 308 242

Dia de Encerramento: Jantar

de Domingo e 2.” feira

Entrada: Sopa de Cagao

Prato Principal: Lombo de Porco
com Castanhas ao Moscatel
Sobremesa: Doce da Tipéia

Restaurante “D. Isilda”

S. Bréas — Palmela

Tel. 212 833 255

Dia de Encerramento: 3.” feira
Entrada: Cogumelos Frescos recheados
com Queijo de Azeitdo

Prato Principal: Empaddo de Perdiz
Sobremesa: I'igo Moscatel com
Requerjao

Restaurante “Moscatello”
Palmela Village Golf" Resort
Quinta do Anjo

Tel. 210 442 600

Nio tem encerramento semanal
Entrada: Creme de Batata Doce mariscado
com Ravioli de Legumes biolégicos

da regido e redugdo de Moscatel

Prato Principal: Tornedé de Novilho

com molho de Quezjo regional

de Azeitdo, Grelos e Batatinhas bioldgicas
Sobremesa: Tarte de Ma¢d Riscadinha
com Gelado de Cheesecake

Restaurante “O Refugio”
Pinhal Novo
Tel. 212 382 067

Dia de Encerramento: Jantar de Domingo
e 2. feira

Entrada: Sopa Caramela

Prato Principal: Bacalhau com Broa
Sobremesa: Panacotta com Caldo

de Moscatel com Horteld

Restaurante “O Telheiro”
Pinhal Novo

Tel. 212 362 244

Nio tem encerramento semanal
Entrada: Quezjo Fresco

com Doce Conventual

Prato Principal: Rott: recheado
com Péra Bébeda e Batata Duchese
Sobremesa: Delicia da Casa

Restaurante “Retiro do Gama”
Cabanas — Quinta do Anjo

Tel. 915 826 567

Dia de Encerramento: 2.” feira
Entrada: Améijoas da Arrdbida a Gama
Prato Principal: Lombo de Tamboril
em molho de Natas e Moscatel Roxo
Sobremesa: Bolo de Moscatel

( Vencedor do Concurso de Gastronomia de Palmela 2011 \
Restaurante da Pousada de Palmela | Castelo de Palmela |Tel. 212 351 226
Nio tem encerramento semanal

Entrada: Estaladigo de beringela com quetjo de azeitdo
e compota de maga sobre bouquet de alfaces aromatizadas

Prato Principal: Perna de pato assada com vinho
moscatel e aromas do vale de barris sobre esmagado
de batata da padeira e grelos salteados

\ Sobremesa: Torta de azeitdo com gelado de baunilha )
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