‘OURO DE PALMELA’

BUFFET VINICO com LIVE COOKING

28 DE SETEMBRO | 19h30 | POUSADA DE PALMELA

Participe nas comemoracées do Dia Mundial do Turismo, em Palmela,
com um exclusivo buffet vinico Live Cooking
Pratos confeccionados do vivo com a assinatura do Chef Oscar Fernandes
acompanhados com vinhos — medalhas de ouro — comentados por endlogos de adegas de Palmela

EMENTA

Cocktail de Boas Vindas
Caviar sobre blinis com creme fresco de lima
Foie gras sobre compota de macga riscadinha

BUFFET ViNICO COM LIVE COOKING

Frios

BANDEJA DE SALGADINHOS
Bolinhos de bacalhau
Rissois de vegetais
Empadinhas de javali

ACEPIPES
Salmdo marinado com citrinos
Carpaccio de atum com pimentas do reino
Espetadinhas de polvo com abébora em vinagreta

Presunto de porco preto

Fiambre dourado com moscatel
Terrinas do chefe
Saladas vdrias da estagdo

Quentes

SOPAS
Rica de peixes da nossa costa com cotovelinhos

ENTRADAS
Tiras de choco com coentros
Mexilh6es a marinheira
Camardo frito com alho e gengibre

PEIXES E MARISCOS
Linguini nero com mariscos da nossa costa
Pregado com especiarias em manteiga branca

CARNES
Supremos de codorniz trufados
Mertolenga em molho de vinho tinto

ACOMPANHAMENTOS
Vegetais assados com azeite de casta cordovil e oregaos
Couscous com frutos secos
Mush de batata com azeitonas e cebolinho
Migas de espargos verdes
Batata nova assada no sal marinho

SOBREMESAS
Queijinhos de améndoa
Torta de laranja
Péssegos flamejados com moscatel
Crepes Suzete

Preco por pessoa: 30,00€

Adegas participantes: Adega Cooperativa de Palmela | Casa Agricola Hordcio Simdes
Casa Ermelinda Freitas | Filipe Jorge Palhoca | SIVIPA | Xavier Santana

Marcacées (até 26 Setembro): Pousada de Palmela - Tel.: 21 235 12 26 ou recepcao.palmela@pousadas.pt
Org.: Pousada de Palmela
Apoios: Camara Municipal de Palmela | Turismo de Palmela; Adegas participantes;
Associagao da Rota de Vinhos da Peninsula de Settbal; CVR Peninsula de Setubal
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PALMELA GOLD'

WINE BUFFET with LIVE COOKING

28 SEPTEMBER | 7:30 p.m. | POUSADA DE PALMELA

Celebrate World Tourism Day in Palmela with a unique Wine Buffet and Live Cooking.
Live cooking with Chef Oscar Fernandes complemented with award-winning wines -
- gold medals - commented by enologists from the wine cellars of Palmela.

Welcome drink
Caviar on blinis with fresh lime cream
Foie gras on “Local” Apple Jam

WINE BUFFET WITH LIVE COOKING

Cold appetizers

codfish croquettes
Vegetables Patties
Wild boar pie
Marinated salmon with citrus
Tuna Carpaccio with peppers
Octopus with pumpkin in vinaigrette
Iberic pork smoked ham
Ham with “Local” wine “Moscatel”
Chef’s Paté’s
Assortment of salads

Hot Meals

SOuUP
“Local” Fish soup

STARTERS
Cuttlefish with coriander
Mussels with vinegar
Fried shrimp with garlic and ginger

FISH AND SEAFOOD
Black linguine with seafood
Turbot with white butter

MEAT
Stewed quail
“Mertolenga” Steak in red wine sauce

WITH
Roasted vegetables with olive oil and oregano
Couscous with nuts
Potatoes with olives and chives
Mashead bread with asparagus
Roasted potatoes with salt

DESSERTS
Sweet almond
Orange Pie
Flamed peaches with “Local” wine “Moscatel”
Crepe’s

Price: 30,00¢€ [person

Participating wine cellars: Adega Cooperativa de Palmela | Casa Agricola Horacio Simdes
Casa Ermelinda Freitas | Filipe Jorge Palhoga | SIVIPA | Xavier Santana

Bookings (until the 26th September): Pousada de Palmela
Tel.: + 351212 351 226 or e-mail: recepcao.palmela@pousadas.pt
Org: Pousada de Palmela
Sponsors: Camara Municipal de Palmela | Tourism of Palmela; Participating wine cellars;
Associacao da Rota de Vinhos da Peninsula de Settbal; CVR Peninsula de Setubal.

World Tourism Day program available at www.cm-palmela.pt
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