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3.ª GERAÇÃO
VILA DE PALMELA | 212 350 152
Prato Principal: Coelho à Graciosa
Sobremesa: Peras bêbedas

ÂNCORA & SERRANO 
BREJOS DO ASSA | 265 501 236  
Prato Principal: Bife à Portuga 
Sobremesa: Peras bêbedas

BOBO DA CORTE 
CASTELO DE PALMELA | 935 205 936
Prato Principal: Asas de Frango 
Agridoce
Sobremesa: Frutos Secos 
Caramelizados com Moscatel

CAFÉ DUQUE 
(encerrado a 9, 10 e 11 de setembro)
VILA DE PALMELA | 212 352 035
Prato Principal: Bifinhos com molho 
de Moscatel
 
CAFÉ RETIRO AZUL
VILA DE PALMELA | 212 350 021
Sobremesa: Pastel de Moscatel

CASA DO CASTELO  
MIRADOURO DO CASTELO DE 
PALMELA | 212 333 146 
Prato Principal: Camarão Tigre com 
Vinho Branco de Palmela
Sobremesa: Bolo de Chocolate com 
Moscatel

CASA MÃE DA ROTA DE VINHOS 
DA PENÍNSULA DE SETÚBAL  
VILA DE PALMELA | 212 334 398
Prova: “Descoberta das Castas da 
Região”

COFFEE VILLAGE 
VOLTA DA PEDRA | 965 233 702
Salão de Chá 
Bebidas: Sangria de Moscatel

Sangria de Vinho Tinto
Sangria de Vinho Branco
Sangria de Rosé com Frutos 
Vermelhos
Sangria de Espumante

DONA ISILDA 
S. BRÁS | 212 333 255  
Prato Principal: Empadão de Aves
Sobremesa: Peras bêbedas de Vinho 

Branco com Moscatel
Peras bêbedas de Vinho 
Tinto

PIZZAS DA VILA 
VILA DE PALMELA | 215 835 095
Prato Principal: Pizza Palmela – Molho 
de Tomate, Mozzarella, Galinha e Passas 
de Moscatel

POUSADA DE PALMELA
CASTELO DE PALMELA | 212 351 226 
Entrada: Estaladiço de Queijo Chévre 
com Mel, Nozes e redução de Frutos 
Vermelhos em Vinho Rosé
Prato Principal: Lombinho de Porco 
recheado com Figo cozido em Moscatel, 
Ratatouille de Legumes e Batata assada
Sobremesa: Pera cozida em Moscatel 
com bola de Gelado de Baunilha

TAVERNA DA LADEIRA 
(encerrado a 9, 10 e 11 de setembro)
VILA DE PALMELA | 212 332 612 | 
969 572 783
Prato Principal: Esparguete com Miolo 
de Camarão, Vinho Branco e Três 
Pimentos
Sobremesa: Doce da Casa com redução 
de Moscatel

QUINTA DO ANJO

AFINIDADES – CASA AGRÍCOLA 
HORÁCIO SIMÕES
QUINTA DO ANJO | 212 870 500
Sobremesa: Bolo de Vinho com Frutos 
secos

CASA DA PIMENTA
VILA AMÉLIA – CABANAS | 212 100 391
Prato Principal: Tranche de Porco com 
redução de Vinho Tinto de Palmela
Sobremesa: Brisa da Pimenta

LANCELOTE 
(encerrado a 9, 10 e 11 de setembro)
CABANAS| 212 880 924
Prato Principal: Bife com molho de 
Moscatel
Sobremesa: Mousse com Moscatel de 
Palmela

PINHAL NOVO

O TELHEIRO 
PINHAL NOVO | 212 362 244
Prato Principal: Chanfana da Beira com 
Vinho Tinto de Palmela
Sobremesa: Peras bêbedas com 
Moscatel de Palmela

MARATECA

MAR ATÉ CÁ 
CAJADOS | 962 465 120
Restaurante 
Bebida: Sangria de Moscatel com Maçã 
Riscadinha
Sobremesa: Mousse de Chocolate com 
Moscatel de Palmela 
Casa de Chá
Bebida: Sangria de Maçãs verdes com 
Vinho Branco de Palmela
Sobremesa: Crepe de Chocolate com 
Gelado regado com Moscatel

POCEIRÃO

MONTALEGRE 
ASSEICEIRA | 265 995 662
Prato Principal: Frango no Churrasco 

com Molho de Moscatel
Perna de Porco no 
Forno, com Vinho 
Branco

Sobremesa: Mousse de Chocolate com 
Moscatel de Palmela
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