FINS DE SEMANA

GASTRONOMICOS

3 VINHO DE PALMELA |

PALMELA
Fouwsada de Falmela™

CASTELO DE PALMELA | 212 351226
Entrada: Terina de Codorniz com Passas de Uva Fernao Pires
sobre Bouquet de Alfaces Aromatizadas
Prato Principal: Perninha de Coelho Estufada em Vinho Tinto
de Casta Casteldao e Aromas do Vale de Barris
Sobremesa: Pera Cozida em Vinho Moscatel Roxo sobre Telha
de Baunilha e Gelado de Nata

Bobe da Conte™
CASTELO DE PALMELA | 935 205 936
Entrada: Folhado de Queijo de Azeitao Regado com Reducdo
de Moscatel Venancio da Costa Lima
Prato Principal: Peito de Frango Recheado com Ervas do Vale
de Barris e Molho Bordalesa

Casa de Castele™
MIRADOURO DO CASTELO DE PALMELA | 212 333 146
Entrada: Cogumelos Salteados com Redugdo em Vinho Branco
Sobremesa: Pudim de Ovos com Moscatel de Settbal

Fouwl'k*
VILA DE PALMELA | 914 594 190
Entrada: Queijo de Cabra com Doce de Figo Verde e Reducao de Vinho Tinto
Prato Principal: Bife de Atum Salteado com Cebolada em Redugao
de Vinho Tinto | Lombo de Porco com redugdo de Vinho Tinto e Ameixas
Sobremesa: Gelado de Vinho Tinto com Uvas Frescas

3.“ Geragac™
VILA DE PALMELA | 212350 152

Prato Principal: Coelho ao Vinho
Sobremesa: Pera Bébeda em Vinho Moscatel

Javewna da Ladeira™
VILA DE PALMELA | 212332612

Sobremesa: Bolo de Alfarroba com uma Bola de Gelado
e Reducao de Vinho Tinto

Dalce & Canela
VILA DE PALMELA | 218 288 693
Sobremesa: Pudim de Passas e Moscatel de Settibal

Retive Uzul
VILA DE PALMELA | 212 350 021
Sobremesa: Pastel de Moscatel

D. Jsilda*
S.BRAS| 212333255
Prato Principal: Chanfana com Vinho Tinto de Palmela
Sobremesa: Gamboa Assada no Forno com Moscatel Roxo

Uncera & Sevanc™
BREJOS DO ASSA | 265 501 236
Prato Principal: Bife de Vaca Frito em Molho de Vinho Branco, Alho e Louro
Sobremesa: Pudim de Ovos com Moscatel de Settibal
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o Aderentes PTC
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QUINTA DO ANJO
Ulcanena™

QUINTA DO ANJO | 212 870 150
Prato Principal: Lebre com Feijao em Vinho Tinto de Palmela

Sobremesa: Peras Bébedas Cozidas em Vinho Tinto de Palmela

Casa Ugricola FHordcio Simaes™
QUINTA DO ANJO | 212 870 500
Sobremesa: Pudim de Frutos Vermelhos com Moscatel de Setubal

Flavors™
QUINTA DO ANJO | 210 847 904
Prato Principal: Hamburguer com Molho de Moscatel
e Ristretto da Nespresso
Sobremesa: Gelado de Moscatel

Restauwrante Lancelote™
CABANAS | 212 880 924
Prato Principal: Bifinhos a Palmela com Vinho

Sobremesa: Mousse de Chocolate com Moscatel de Settbal

Casa da Pimenta
VILA AMELIA — CABANAS | 212100 391
Prato Principal: Chanfana de Veado com Vinho de Palmela
Sobremesa: Pudim Bébedo

PINHAL NOV(O
O Jelheire™

PINHALNOVO | 212362 244

Prato Principal: Chanfana com Vinho de Palmela
Sobremesa: Peras Bébedas com Moscatel de Setdbal

MARATECA
Mar até Ca*

CAJADOS | 265 946 132
Sobremesa: Crepe com Doce de Maga Riscadinha e Gelado de Baunilha
Regado com Moscatel de Setbal
Bebidas: Sangria de Moscatel, de Espumante e de Rosé de Frutos Vermelhos

(Gwomas™
ALDEAMENTO TURISTICO FPALMELA - CAJADOS | 265 930 000
Prato Principal: Estufado de Chambao com Vinho Tinto de Palmela

Sobremesa: Pera Bébeda em Vinho Tinto de Palmela

POCEIRAQ
Monte (Llegre

ASSEICEIRA | 265 995 662
Prato Principal: Bifinhos a Alhinho com Vinho Branco |
Vitela no Tacho com Vinho Tinto
Sobremesa: Maca Assada com Moscatel de Settibal
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