
PROGRAMA

Horários e condições:
dia 3 dezembro (sábado) | 15h00 às 24h00

dia 4 de dezembro (domingo) | 15h00 às 20h00

ENTRADA LIVRE
Poderá adquirir o seu copo e uma prova

de Moscatel de setúbal por 1,50€

Programa sujeito a alterações.

inforMações

casa Mãe da rota de VinHos
t. 212 334 398 | http://www.rotavinhospsetubal.com 

Horário Gestão de reservas: 2ª a 6ª feira, 10h00 às 16h30

Posto de turisMo de PalMela
t. 212 332 122 | http://turismo.cm-palmela.pt 

Horário: 2ª a domingo, das 09h30 às 12h30 e das 14h00 às 17h30

Four’k * 
Vila de Palmela | 916 640 069
www.facebook.com/fourk.restarurante
Petisco: Queijo de cabra com alecrim e redução de 
Moscatel de Setúbal
Bebida: Moscatel de Setúbal
Horário: 11h00 às 16h00 e das 19h00 às 24h00

Pousada de Palmela *
Castelo de Palmela | 212 351 226 | www.pousadas.pt
Petisco: Lascas de batata doce e beterraba
Bebida: Moscatel de Setúbal
Horário: das 15h00 às 19h00 no Bar da Pousada

restaurante retiro azul *
Vila de Palmela | 212 333 070
www.fb.com/restauranteretiroazul
Petisco: Folhadinho de coelho e cogumelos com 
bagas de romã e redução de Moscatel de setúbal
Bebida: Vinho Vale de Barris Branco Moscatel
Horário: 12h00 às 15h00 e das 19h30 às 22h00

taverna da ladeira *
Vila de Palmela | 212 332 612
www.facebook.com/taverna.ladeira.9
Petisco: Tâmaras envoltas em bacon com redução de 
Moscatel
Bebida: Copo de vinho branco com a casta Moscatel 
de Setúbal
Horário: 19h30 às 02h00

taverna o BoBo da Corte * 
Castelo de Palmela | 935 205 936
facebook.com/bobodacorte.palmela 
Petisco: Tábua de presunto e pão caseiro
Bebida: Copo de vinho branco com a casta Moscatel 
de Setúbal
Horário: das 13h00 às 18h00

* Estabelecimentos aderentes ao Palmela Tourist Card

ROTA DOS PETISCOS E MOSCATÉIS

onde FiCar
Pousada de Palmela | Montado Hotel & Golf Resort 4*
Arrábida Resort & Golf Academy 4* | Amazónia Palmela 
Apartamentos 4* | F Palmela – Aldeamento Turístico de 
Palmela 3* | Hotel Varandazu l 2* | Palácio de Rio Frio 
- Turismo de Habitação | Casa de Atalaia - Turismo de 
Habitação | Quinta do Chaparro - Turismo Rural
Quinta da Escudeira - Casa de Campo | Biovilla - Turismo 
de Natureza. Agroturismo | Camping Ecológico de 
Campismo e Caravanismo Vasco da Gama. 
Consulte também “Alojamento Local” 
em http://turismo.cm-palmela.pt
Palmela Tourist Card: utilize o seu cartão de descontos nos 
alojamentos parceiros

ConFeÇÃo de PetisCos e BeBidas 
Com Base no mosCatel de setÚBal
Estabelecimentos de restauração da vila de Palmela 
associam-se ao Festival do Moscatel. Deixe-se cair 
em tentação pela Rota dos Petiscos e Moscatéis
Preço: 1 petisco + 1 bebida  = 4€ 

tuk tuk
Tenha uma experiência única e percorra em Tuk Tuk 
a Rota dos Petiscos e Moscatéis  
Horário: Partidas às 15h30, de 30 em 30 minutos, 
durante o horário do Festival do Moscatel. 
Sujeito aos lugares disponíveis.
Preço: 2€ por pessoa 
(pagamento a efetuar à Electric Tours, no local)

estaBeleciMentos
aderentes

Casa de atalaia
Vila de Palmela | 212 332 227 | 965 500 722
www.casadeatalaia.com
Petisco: Bruschetta de queijo de Azeitão gratinado 
com ervas aromáticas
Bebida: Cálice de Moscatel de Setúbal
Horário: 11h00 às 19h30

Casa do Castelo * 
Miradouro do Castelo de Palmela | 212 333 146
www.facebook.com/casadocastelo.palmela
Petisco: Cogumelos salteados em redução de vinho 
moscatel
Bebida: Tasting de Moscatel licoroso
Horário: 12h30 às 00h00 
          
Casa mÃe da rota de vinhos 
da Península de setÚBal *
Vila de Palmela | 212 334 398
www.rotavinhospsetubal.com
Petisco: Tosta de Queijo de Azeitão com redução de 
Moscatel de Setúbal
Bebida: Prova de vinho branco ou espumante com a 
casta Moscatel de Setúbal
Horário: Sábado das 10h00 às 00h00. Domingo das 
13h00 às 20h00

Culto CaFé *
Castelo de Palmela (acesso) | 926 578 578
facebook.com/cultocafe
Petisco: Linguiça salteada em Moscatel de Setúbal
Bebida: Moscatel ou Vinho branco com a casta 
Moscatel de Setúbal
Horário: Sábado das 10h00 às 02h00. Domingo das 
10h00 às 00h00



4 dezeMBro
(doMinGo)

15H00 às 20H00
Mercado do Moscatel

Mostra, prova e venda de Moscatel 
de Setúbal e Moscatel Roxo, brancos 
ou espumantes elaborados com a casta 
Moscatel de Setúbal. Cocktails com 
base no Moscatel de setúbal, doçaria 
regional, compotas, licores,  e outras 
delícias... 

15H00, 16H00 e 16H30
ProVas coMentadas 
adeGas

Partilha de experiências com 
os produtores e enólogos 
do Mercado do Moscatel
Duração: 15 minutos
Valor por pessoa: gratuito 
(sem reserva prévia necessária)

3 dezeMBro
(sáBado)

15H00 às 24H00
Mercado do Moscatel

Mostra, prova e venda de Moscatel de 
Setúbal e Moscatel Roxo, brancos ou 
espumantes elaborados com a casta 
Moscatel de Setúbal. Cocktails com base 
no Moscatel de Setúbal, doçaria regional, 
compotas, licores, e outras delícias... 
Aconselhe-se com os especialistas 
e ofereça qualidade neste Natal!

15H00, 16H30 e 21H00
ProVas coMentadas 
adeGas

Partilha de experiências com os 
produtores e enólogos do Mercado 
do Moscatel
Duração: 15 minutos
Valor por pessoa: gratuito 
(sem reserva prévia necessária)

15H30
“Muscats du Monde” 
– MedalHas de ouro 2016

O maior concurso de moscatéis 
“Muscats du Monde 2016” elegeu vários 
moscatéis da Península de Setúbal como 
os melhores do mundo. 
Venha conhecê-los através de provas 
comentadas orientadas por enólogos 
e produtores: 
Filipe Cardoso (Sivipa), Jaime Quendera 
(Casa Ermelinda Freitas e Cooperativa 
Agrícola de St.º Isidro de Pegões)
Joana Vida (Venâncio da Costa Lima) 
Duração: 45 minutos

Valor por pessoa: 5 € a descontar 
na aquisição de vinhos das respetivas 
adegas (válido durante o Mercado 
do Moscatel)
Reserva prévia necessária em
info@rotavinhospsetubal.com

17H00
sHow cookinG coM ProVas 
coMentadas de Moscatéis 
da casa aGrícola Horácio 
siMões

Grandes Chefs apresentam ao vivo 
deliciosas criações gastronómicas. 
Os Chefs Rui Bastos e Leopoldo Calhau 
juntam-se a Pedro Simões (Casa 
Agrícola Horário Simões) para criar as 
melhores combinações com moscatéis.
Duração: 1 hora e 30 minutos
Valor por pessoa: 7,50€
Reserva prévia necessária em 
info@rotavinhospsetubal.com

18H00 
Brinde coMeMoratiVo 
do 5º aniVersário 
da distinção de 
“PalMela cidade euroPeia 
do VinHo 2012” 

Entrega de diplomas aos produtores 
do concelho de Palmela premiados 
no XV Concurso Internacional de Vinhos 
“La Selezione del Sindaco” 
“Cidade Europeia do Vinho” é um prémio
 atribuído, anualmente, pela RECEVIN 
– Rede Europeia de Cidades do Vinho, 
na sequência de uma candidatura 
apresentada pelos municípios 
associados. Palmela foi o primeiro 
município, a nível europeu, a ser 

agraciado com esta distinção, fruto 
de uma candidatura forte, construída 
com os parceiros que fazem desta região 
um destino incontornável para 
os apreciadores de bons vinhos 
e gastronomia, natureza exuberante 
e património histórico e cultural ímpar. 

19H00
HarMonização entre 
Moscatéis e BoMBons 
– Quinta do Piloto

O Moscatel de Setúbal combina com 
chocolate? Participe numa prova 
comentada bem doce e venha conhecer 
o Bombom Moscatel de Setúbal Quinta 
do Piloto com Filipe Cardoso (Enólogo) 
e Nuno Gil  (Confeitaria de S. Julião) 
Duração: 45 minutos
Valor por pessoa: 5€
Reserva prévia necessária em
info@rotavinhospsetubal.com

21H30
ProVa coMentada de 
Moscatéis esPeciais

Conheça grandes vinhos numa 
verdadeira aula com Aníbal Coutinho 
(Enólogo e crítico de vinhos)
Duração: 45 minutos
Valor por pessoa: 7,50€
Reserva prévia necessária
em info@rotavinhospsetubal.com

FESTIVAL DO MOSCATEL
3 e 4 dezeMBro | cine-teatro s. João | PalMela

15H30
o Moscatel de setúBal 
entre os seus Pares 
Mediterrânicos

Breve introdução histórica sobre as 
duas principais castas de Moscatel 
– a de bagos graúdos e a de bagos 
miúdos – especialmente aptas à 
produção de vinhos de sobremesa. 
Fique a conhecer as diferenças entre 
o Moscatel de Setúbal e outros 
moscatéis produzidos na bacia 
mediterrânica através de uma prova 
conduzida pelo Eng.º Agrónomo 
Virgílio Loureiro.
Duração: 1 hora e 30 minutos
Valor por pessoa: 7,50€
Reserva prévia necessária em
info@rotavinhospsetubal.com

17H00
conVersas à Volta 
do Moscatel de setúBal 
e da GastronoMia

Venha assistir às conversas com 
especialistas e termine com uma 
harmonização de produtos regionais 
e moscatéis. 
O Moscatel de Setúbal, Moscatel Roxo 
e vinhos com as respetivas castas. 
A génese, a história e a evolução 
da produção do Moscatel de Setúbal, 
o produto enquanto força de venda 
e estratégias para o futuro. 
Amílcar Malhó (Jornalista de 
Gastronomia e Vinhos) conduzirá as 
conversas entre Hélder Martins (Chef 
de Cozinha), Luís Simões (Enólogo), 
Manuel Moreira (Escanção/Sommelier), 
Mário Louro (Enólogo e Formador) e 

Sérgio Antunes (Escanção/Sommelier)
Duração: 1 hora e 30 minutos
Valor por pessoa: 10€
Reserva prévia necessária em
info@rotavinhospsetubal.com

18H30
ProVa coMentada 
de Moscatéis esPeciais 
– Moscatel roxo 
– José Maria da fonseca

Não perca esta oportunidade para 
provar moscatéis especiais numa 
verdadeira aula com Domingos Soares 
Franco (Vice presidente e Enólogo 
Sénior na empresa José Maria da 
Fonseca, Vinhos SA)
Duração: 45 minutos
Valor por pessoa: 5,00€ a descontar 
na aquisição de vinhos José Maria 
da Fonseca (válido durante 
o Mercado do Moscatel)
Reserva prévia necessária em
info@rotavinhospsetubal.com

sons do Moscatel

16H00-19H00
aniMação Musical 
itinerante coM 
funParra

20H00-23H00
aniMação Musical 
coM dJ MoncHike 
e sansax

sons do Moscatel

16H00-19H00
aniMação Musical 
coM João Pedro silVa 
e Marta Mata 
“old tanGo new”


